
RECETA

HEFEWEISSEN

características

ibu: 12

og: 1050

FG: 1012 

EBC: 4

SRM: 4


estilo
Red Ale


MALTAS Y GRANOS

relación agua/grano

maceración

fermentación

carbonatación

LÚPULO

LEVADURA

3,8 kgs.

1 kgs.

4,5 kgs.

INGREDIENTES

proceso

Malta PILSEN

Malta MUNICH

Malta DE TRIGO

EL JAGUAR GENUINO

EL GUARDIAN PODEROSO

FRESCURA BLANCA

Boiling: 60 min 35 grs. Hallertauer

Safbrew wb-06

3/1

60 min a 67°C

9 días a 18°C - 5 días a 0°C

3,8 V/V


