
receta 

Czech Pilsen
para 50 litros

características

MALTAS Y GRANOS

relación agua/grano

maceración

fermentación

carbonatación

LÚPULO

LEVADURA

estilo

ibu: 40

og: 1050

fg: 1010

ebc: 8

srm: 4

3/1

60 min a 65°C

3 días a 12°C, 6 días a 16°C, 10 días a 0°C

4,8

First wort hopping: 100 grs. Saaz; 

Boiling: 60 min 75 grs. Saaz y 5 min 50 grs. Saaz; 

Whirlpool: 90 grs. Saaz.  

Lager Yeast WLP802

8,3 kgs.

1,2 kgs.

500 grs.

INGREDIENTES

proceso

CZECH PILSEN

El Jaguar Genuino

Guardían Poderoso

Captains Classic

Malta Pilsen


Malta Munich


Malta Caramelo 


