
CARACTERÍSTICAS

MALTAS Y GRANOS

INGREDIENTES

LÚPULO

ALTO EN EL CIELO
BALANCE ESENCIAL

BOILING 60 MIN 120 GRS. DRY HOPPING; 
2° DÍA DE FERMENTACIÓN 20 GRS. SIMCOE + 70 GRS. MOSAIC

LEVADURA
US 05 – FERMENTIS

PARA 50 LITROS

PROCESO

RELACIÓN AGUA/GRANO

MACERACIÓN

3/1

67°C 60 MIN

FERMENTACIÓN
9 DÍAS A 18°C - 9 DÍAS A 0°C

CARBONATACIÓN
2,8  V/V

RECETA 
AMERICAN IPA

IBU: 50
OG: 1055
FG: 1008
EBC: 12
SRM: 6

ESTILO
AMERICAN IPA

10,4 KGS.
1,22 KGS.

MALTA PALE ALE
MALTA CARADEXTRINA


