
ESTILO

MALTAS Y GRANOS

INGREDIENTES

LÚPULO

ALTO EN EL CIELO
MARK 5 
ROJO PASIÓN

BOILING 60 MIN 95 GRS. CASCADE DRY HOP 3° DÍA - 125 GRS. 
SIMCOE Y 125 GRS. MOSAIC

LEVADURA
ALE S 04 

PARA 50 LITROS

PROCESO

RELACIÓN AGUA/GRANO

MACERACIÓN

3/1

60 MIN A 67°C

FERMENTACIÓN
7 DÍAS A 20°C - 7 DÍAS A 0°C

CARBONATACIÓN
2,2  V/V

RECETA AMERICAN 
AMBER ALE
 
CARACTERÍSTICAS
IBU: 40
OG: 1060
FG: 1015
EBC: 20
SRM: 10

AMERICAN AMBER ALE

10 KGS.
1,2 KGS.
600 GRS.

PALE ALE
CARAMELO 60
MELANOIDINA


